
Lentilles corail et brunoise de légumes, 
crème au raifort, dés de saumon fumé.

Coral lentils and vegetable brunoise, horseradish cream, diced smoked salmon

VOTRE MENU A BORD

ENTRÉE
APPETIZER

Sauté de volaille à l’estragon,
Courgettes confites, carottes et fèves.

Sautéed veal with tarragon, zucchini, carrots, fava beans.

Panna cotta abricot, brisure de nougat de Montélimar,
Ou

Mousse chocolat blanc façon stracciatella.
 

Apricot panna cotta, nougat chunks
Or

White chocolate mousse with chocolate chips.

PLAT EN COCOTTE
AU CHOIX

CHOICE OF CASSEROLE DISH

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Fricassée de crevettes à la Provençale,
Fenouil et pommes de terre safranées.

Shrimp fricassee Provence-style, fennel and saffron potatoes.

ou

DESSERT
AU CHOIX

CHOICE OF DESSERT


