
960.000 VND/KHÁCH
37$/ PAX

SET MENU I

TRẢI NGHIỆM NẤU ĂN "RAM GHẸ PHỐ HỘI"
"FAIFOO CRAB SPRING ROLLS" COOKING CLASS

Hàu đại dương bỏ lò kem trứng muối 
B‌aked Ocean Oysters‌ with Salted Egg Cream Sauce 

Tôm sú biển sốt bơ tỏi béo 
Stir-fr‌ied Tiger Prawn with‌ Butter Garlic Sauce 

Cá dìa nướng muối sim xanh 
Char-grilled Rabbitfish with Local Green Chilli 

Nấm thập cẩm cháy bơ ‌tỏi 
Caramelized Mixed‌ Mushrooms in Garlic Butter 

Cơm chiên tỏi 
Gar‌lic‌ Fried Rice 

Đậu hũ non dừa nước rim gừng 
Home-made Soft Tofu with Ginger Nipa Palm 



Hàu đại dương nướng hải vị
Grilled Ocean Oysters with XO Sauce

Mực một nắng nướng tiêu xanh
Grilled Sun-dried Squid with Green Peppercorns

Thăn bò bơ nướng sỏi nóng
Grilled Herbal Beef Cubes on Rockstone

Bông cải hữu cơ chao tỏi
Stir-fried Organic Broccoli with Garlic Sauce

Cơm chiên tỏi
Garlic Fried Rice

Sữa chua trân châu pha lê
Chilled Yoghurt with Crystal Pearl

SET MENU II

TRẢI NGHIỆM NẤU ĂN "RAM GHẸ PHỐ HỘI"
"FAIFOO CRAB SPRING ROLLS" COOKING CLASS

960.000 VND/KHÁCH
37$/ PAX



