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CHÚC QUÝ KHÁCH NGON MIỆNG 

 

 

MENU 

 ---2days 1 night ---  

 

LUNCH  BUFFET-1st DAY 
BUFFET TRƯA- NGÀY 1 

 

APPETIZER AND SALADS – Salad & Khai vị 

Sea grape seaweed salad with crab eggs and sesame dressing  
Salad rong nho biển trứng cua  & xốt mè 

Assorted vegetables 
Các loại rau củ cắt ( cà chua bi & dưa chuột ) 

Potato salad with crispy bacon 
Salad khoai tây với thịt muối chiên giòn 

Steamed mixed dumplings 
Há cảo thập cẩm hấp 

Rice rolls served with roasted cinnamon pork rolls 
Bánh cuốn phục vụ cùng chả quế 

Assorted sushi 
Sushi tổng hợp (sushi cuộn rong biển, sushi trứng cá hồi, cá trích) 

Vietnamese sesame donuts 
Bánh rán vừng 

Assorted condiments 
Các loại gia vị và nước xốt 

 

SOUP - Súp 

Halong’s signature crab soup with asparagus 
Soup cua măng tây Halong 

Garlic butter bread 
Bánh mỳ nướng bơ tỏi 
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HOT STATION – Quầy nóng 

Fried seafood spring rolls 
Nem hải sản chiên giòn 

Fried fish tenderloin with flavor dill  
Thăn cá tẩm bột chiên giòn vị thì là 

Grilled chicken wings with BBQ sauce 
Cánh gà nướng sốt BBQ 

Farci crabs with Thai’s sauce 
Ghẹ Farci sốt Thái 

Grilled Van Don clams with fried shallots 
Ngao Vân Đồn nướng mỡ hành 

Stir-fried squid with mixed vegetables 
Mực xào rau củ thập cẩm 

Beef ragout 
Bò nấu Ragu 

Green bok choy cabbage with Dong Co mushroom sauce 
Rau cải chíp sốt nấm Đông Cô 

Braised seafood with vermicelli 
Miến om hải sản  

Special fried rice  
Cơm chiên thập cẩm 

 

DESSERT STATION – Quầy tráng miệng 

Tropical fruits platter 
Hoa quả nhiệt đới theo mùa 

Coconut tart 
Bánh tart vị dừa 

Cream puff cake 
Bánh su kem 

Quang Yen “gio” cake 
Bánh “Gio “  Quảng Yên 

Caramel custard 
Kem caramel 

Black sticky rice sweet soup 
Sữa chua nếp cẩm 

Green beans with coconut sweet gruel  
Chè đậu xanh cốt dừa 
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DINNER SET- 1st DAY 
SET TỐI- NGÀY 1 

 

SOUP - Súp 
Creamy Pumpkin soup served with garlic bread 

Súp kem bí đỏ dùng với bánh mỳ nướng bơ tỏi 
 

APPETIZER - Khai vị 

Papaya salad served with Halong’s signature squid ball & steamed prawns , 

grilled oysters with fried shallots 
Nộm đu đủ phục vụ cùng chả mực Hạ Long, Tôm hấp leo ly , Hàu nướng mỡ hành  

Stir-fried Singapore rice vermicelli with beef  
Bún xào thịt bò kiểu Singapore 

 

MAIN COURSES - Món chính 

Pan-fried seabass fillets served with five-colored sauce,  

Stewed vegetables in butter served with coconut rice  
Thăn cá vược biển áp chảo dùng với sốt ngũ sắc   
Rau củ hầm bơ phục vụ cùng cơm tám cốt dừa 

 

DESSERTS - Tráng miêng 

Sweet cake & seasonal fruits  
Bánh ngọt và trái cây theo mùa 

 

LIGHT BREAKFAST- 2nd DAY 
BỮA SÁNG NHẸ- NGÀY 2 

 

Toasts 
Bánh mỳ toast 

Butter & fruit jams 
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Bơ & Mứt 

Egg station 
Trứng bác/Scrambled Eggs  

Trứng rán/ Fried egg 

Trứng ốp lết/ Omelette … 

Croissants 
Bánh sừng bò 

Danish pastries 
Bánh nho cuộn 

Muffins 
Bánh muffin 

Assorted cereals 
Ngũ cốc các loại 

Tropical fruits 
Trái cây nhiệt đới 

Tea, coffee & fresh milk 
Trà, café & sữa tươi 

 

BRUNCH- 2nd DAY 
BỮA TRƯA GỘP- NGÀY 2 

 

SALAD CORNER – Sa lát 

Spring garden salad served w/  passion fruit dressing 
Salad Vườn Xuân ăn kèm xốt chanh dây  

Vegetarian tofu & mushroom salad served with shrimp puffs 
Salad nấm, đậu phụ chay ăn kèm phồng tôm 

Breakfast cheese platter 
Đĩa pho mai 

Assorted smoked ham 
Thịt hun khói 

Yogurt with tropical fruits 
Sữa chua ăn kèm trái cây nhiệt đới 

Fresh tropical fruits 
Trái cây nhiệt đới 

Detox seasonal fresh fruit juices  
Nước ép trái cây tươi detox theo mùa 
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SERVED AT THE TABLE – Phục vụ tại bàn 

Halong’s signature seafood noodle soup 
Bún hải sản Hạ Long 

Japanese tofu seaweed soup 
Soup rong biển tàu hũ non kiểu Nhật 

 

HOT CORNER – Món nóng 

Sausages 
Xúc xích  

Bacon 
Ba chỉ muối 

Crispy fried sweet potato cocoon  
Khoai lang kén chiên giòn 

Fried squash with cheese 
Bí chiên nướng phomai 

Grilled shrimps with five spices 
Tôm nướng ngũ vị 

Grilled chicken thighs with lemongrass, chili & lime leaves 
Đùi gà nướng sả, ớt, lá chanh 

Salted egg/ char siu dumplings 
Bánh bao kim sa/xá xíu 

Special mixed fried rice  
Cơm rang thập cẩm 

Stir-fried noodles with beef & green vegetables 
Mỳ xào bò & rau xanh 

 


