
ALL SEASONS
Lobster and Seafood

Menu
_____________



Chilled All Seasons Seafood Tower
季 节 性 的 海 鲜 塔
사계절 해산물 타워

SIGNATURE DISHES

Lobster Surf &Turf
美 式 烤 牛 肉 配 海 鲜
바베큐 해산물 & 스테이크

Regional Herbal Chicken Flambé
广 南 特 产 烤 鸡
로컬 허브 치킨 플람베

Wok-fried Lobster with Hoi An Chilli Sauce
会 安 辣 椒 酱 龙 虾

호이안 칠리 소스를 곁들인 랍스터 볶음

Grilled Lobster with Finest Ly Son Galic & Butter
李 山 蒜 头 黄 油 烤 龙 虾

최고급 리손 갈릭과 버터로 맛을 낸 랍스터 구이

Baked Lobster with Melted Cheese & Truffle Oil
烤 龍 蝦 配 松 露 油 芝

士치즈와 트러플 오일을 넣은 구운 랍스터



APPETIZER

Chilled Red Snapper Carpaccio
啮 鱼 生 鱼 片 凉 拌
참돔 카르파초 샐러드

Futomaki with Ebiko
覆 蛯 子 海 鲜 寿 司 卷

새우알 해산물 롤

Seaweed and Salmon Salad
三 文 鱼 海 带 沙 拉
연어 해초 샐러드

Hot and Sour Som Tum Salad
泰 式 辣 虾 子 青 木 瓜 凉 拌
매콤한 태국식 파파야 새우 샐러드

Mixed Tropical Fruit Salad
热 带 水 果 沙 拉
열대 과일 견과류 샐러드

Spicy & Crispy Chicken Thighs
辣 脆 皮 鸡 腿

바삭하고 매콤한 닭 다리 살 

Caramlized Pork with Chilli-Garlic
辣 椒 蒜 头 炸 猪 头 肉
마늘과 칠리로 구운 돼지고기

Rolled Shrimp Paste on Sugar Cane with Vermicelli
越 南 问 饼 烤 甘 蔗 虾

베트남 당면 & 사탕수수를 곁들인 새우 롤

Shaked Corn Spring Rolls with Cheese
玉 米 春 卷 配 干 酪

치즈 소스를 곁들인 옥수수 롤

Baked Butter Garlic Bread
黄 油 蒜 头 烤 面 包
구운 버터 갈릭 브레드

开 胃 菜
애피타이저



SOUP

Hot and Sour Tom Yum Goong

泰 式 酸 辣 海 鲜 汤

태국식 매콤새콤 해산물 수프

Mushoom Bisque with Seafood Wonton

海 鲜 馄 饨 饼 配 蘑 菇 浓 汤

바삭한 해산물 크래커를 곁들인 버섯 크림수프

Clam & Pork Spare Rib Congee

排 骨 配 蛤 蜊 粥
전복 ＆ 돼지갈비 죽

Stir-fried Langoustine with Thai’s Sauce

泰 式 酱 河 虾
태국식 소스를 곁들인 가재 볶음 

Grilled Langoustine with Chilli Sauce

盐 辣 椒 烤 河 虾
칠리소스를 곁들인 가재 구이

Salt-roasted Flower Crab

盐 油 炸 海 蟹
게 소금구이

Stir-fried Flower Crab with Chilli Sauce

辣 酱 炒 海 蟹
칠리소스를 곁들인 게 볶음 

Steamed Prawn with Lemongrass

香 茅 草 蒸 对 虾

레몬그라스 새우 찜 

Stir-fried Prawn with Chilli Sauce

辣 酱 炒 对 虾

새우 칠리소스 볶음

MAIN COURSE
主 菜
메인 코스

汤
수프



Stir-fried Bulot Snail with Coconut Milk

椰 奶 炒 加 拿 大 翡 翠 螺
코코넛 밀크 달팽이 볶음

Herbal Bullot Snail with Salt Flamblé

盐 烤 加 拿 大 翡 翠 螺
허브 블룻 달팽이 플람블레

Baked Ocean Clam with Cheese Sauce

烤 大 洋 贝 壳
치즈 소스를 곁들인 구운 가리비

Grilled Sea Shell with Spring Onion Salsa

香 葱 烤 大 洋 贝 壳
파 소스 양념 조개구이 

Grilled Ocean Clam with Spring Onion Salsa

香 葱 烤 牡 蛎

파 소스 굴 구이

Deep-fried Crispy Oyster with Taro

脆 油 炸 牡 蛎

바삭한 굴 튀김

Stir-fried Mussel with Morning Glory

空 心 菜 炒 青 贻 贝
모닝글로리를 곁들인 홍합 볶음

Stir-fried Mussel with Thai’s Sauce

酸 辣 酱 青 贻 贝

태국식 홍합 볶음 

Grilled Squid with Butter Garlic

黄 油 蒜 头 烤 墨 鱼

마늘 버터에 구운 오징어



Stir-fried Squid with Green Peppercorn

青 胡 椒 炒 墨 鱼
피망을 곁들인 오징어볶음

Caramelized Octopus with Garlic

蒜 头 炒 章 鱼
마늘을 곁들인 문어볶음

Grilled Mackerel with Sake Teriyaki Sauce

日 式 照 烧 酱 烤 鲭 鱼
데리야키 소스 고등어구이

Grilled Mackerel with Rock Salt

盐 烤 鲭 鱼
고등어 암염 소금구이 

Stir-fried Chicken with Cashew Nut

腰 果 炒 鸡 肉

캐슈넛을 곁들인 치킨 볶음

Caramelized Chicken Drumstick with Fish Sauce

鱼 露 煎 鸡 腿

피시 소스 치킨 볶음

Grilled Beef with Green Peppercorn

青 胡 椒 烤 牛 肉
피망을 곁들인 소고기 구이

Wok-fried Beef with Pickled Cabbage

韩 国 泡 菜 炒 牛 肉

김치 소고기 볶음 

Char-grilled BBQ Pork Spare Rib

B B Q  烤 排 骨

숯불 바비큐 돼지갈비구이

Deep-fried Crispy Pork Belly

脆 炸 五 花 肉

바삭하게 튀긴 삼겹살



Garlic Fried Rice

蒜 头 炒 饭
마늘 볶음밥

Crispy Sticky Rice with Seafood Sauce

海 鲜 酱 脆 饭
해산물 소스를 곁들인 볶음밥 

Stir-fried Vermicelli with Mushroom

蘑 菇 炒 粉 丝
버섯 당면 볶음

Spaghetti Bolognese

意 大 利 肉 酱 面
볼로네제 소스 스파게티

“Fruit de Mer” Pizza

海 鲜 披 萨

해산물 피자

Crispy French Fries

薯 条

감자튀김

Crispy Sweet Potato with Corn Syrup

玉 米 蜜 煎 红 薯

옥수수 시럽을 곁들인 고구마튀김

Stir-fried Vegetable with Butter Garlic

黄 油 蒜 头 炒 蔬 菜

마늘 버터를 곁들인 야채볶음

Grilled Organic Mushroom with Olive Oil

橄 榄 油 烤 蘑 菇

올리브오일에 구운 버섯

SIDE DISHES
副 的 菜
사이드 디시



Seafood with Seaweed Broth

海 带 海 鲜 汤
해산물 해초 수프

Hot and Sour Fish Broth

酸 鱼 汤
새콤달콤한 베트남 전통 생선국

Mushroom and Vegetable Broth

蘑 菇 蔬 菜 汤
새콤달콤한 생선 수프

Home-made Highland Tiramisu Creme

高 原 咖 啡 提 拉 米 苏
홈메이드 치즈 크림 케이크

Crêpes Suzette with Coconut Ice Cream

椰 子 冰 淇 淋 和 橙 子 煎 饼

코코넛 아이스크림 크레페

Seasonal Fresh Fruit Platter

季 节 性 水 果

제철 신선한 과일

Creme Caramel

咖 啡 布 丁
크림 케러멜 케이크

Chilled Coffee with Coconut Cream Jelly

椰 奶 咖 啡 果 冻

코코넛 밀크 커피 젤리

Hoi An Traditional Mango Cake

会 安 古 路 芒 果 饼

호이안 전통 망고 케이크

DESSERT
甜 点
디저트


