
 
HORIZON CRUISE 

Lunch Cruise Buffet Menu 

 
October 1st 2026 

30 Pax 

THB1600 Incl Tax per Adult 

THB800 Incl Tax per Child 

 

 

Celery (C) I Dairy (D) I Eggs (E) I Fish (F) I Gluten (G) I Lupine (L) I Molluscs (MO) I Mustard 
(M) I Peanut (P) I Seafood (SF) I Sesame (SE) I Soybeans (S) I Sulfur Dioxyde/Sulphites (SD) I 

Tree Nuts (TN) I Vegetarian (V) I Vegan (VG) I Alcohol (A) I Pork (PK) 

T&C 
 

Service of coffee and Tea included 
Service of house water included 

Service of carbonated beverages included for children 
 

Horizon Cruise Lunch Cruise Menu 
 

Appetizers 
 

ขนมปังหน้ากุง้ - Khanom Pang Na Goong (SF,G,E,S) 

Deep-fried minced shrimps on toast 
 

ย าปลาดุกฟู - Yam Pladuk Foo (F,TN,P,G,S) 

Crispy fried catfish and green mango salad 
 

สม้ต า - Som Tam (F,SF,TN,P) 

Spicy green papaya salad with shrimps 
 

ย าเนื้อย่าง - Grilled Beef Salad (F,SF,C,MO,S) 

Shallots, fresh aromatic herbs 
 

ลาบเหด็เจ - Larb Hed Jae (C,S,G,VG) 

Spicy mixed mushroom salad with roasted rice 
 

ลาบไก่ - Larb Gai (F,G) 

Spicy minced chicken salad 
 

Soup 
 

ตม้ขา่ไก่ - Tom Kha Gai (F,G,S) 

Soup of chicken with galangal, kaffir lime leaves and coconut milk 
 

Hot Entrées 
 

แกงเผด็เป็ดย่าง - Gaeng Ped Phed Yang (F,SF,G) 

Red curry of roasted duck with green apple 
 

แกงเขยีวหวานไก่ - Chicken in Green Curry (SF,S,G) 

Baby eggplant 
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ผดักะเพราะทะเล - Phad Kaprow Talay (SF,S,G,MO) 

Spicy seafood with hot basil 
 

ไก่ผดัเมด็มะม่วง - Gai Phad Med Mamung (G,SF,S,MO) 

Fried chicken with cashew nuts 
 

เตา้หูน้ ้าแดง - Tao Hooo Naam Daeng (S,SE,V,E) 

Deep fried Bean curd with ginger sauce 
 

ปลาทอดกรอบผดัน ้าพรกิเผา - Pla Thodkrob Phad Prikpao (G,SF,F,TN) 

Stir-fried Seabass and sweet chili paste 
 

ผดัผกัเบญจรงค ์- Phad Phak Benjarong (VG,S) 

Stir mixed vegetable with oyster sauce 
 

ขา้วหอมมะล ิ- Khao Hom Mali (VG) 

Steamed jasmine rice 
 

Desserts 
 

ขนมไทยรวมมติร - Royal Thai desserts (TN,E) 

 
ผลไมต้ามฤดูกาล - Seasonal Tropical Fresh Fruits (VG) 

 
สาคมูะพรา้วอ่อน - Sago dumpling (VG) 

Young coconut meat with coconut syrup 
 

สงัขยาฟักทอง - Egg custard in pumpkin (E,V) 

 
ลอดชอ่งขา้วเหนียวด าน ้ากะท ิ- Lod-Chong (VG) 

Black sticky rice in coconut syrup 
 

กลว้ยเชื่อมราดน ้ากะท ิ- Candied egg bananas (VG) 

Salty coconut sauce 
 

ไอศกรมีมะพรา้วกะทพิรอ้มเครือ่งเคยีง - Thai coconut ice cream with Toppings (V,TN,P,D,E) 


