
DINNER CRUISE MENU

From 19:00 to 21:30

BỮA TỐI TRÊN DU THUYỀN

Từ 19:00 đến 21:30



DINNER CRUISE MENU

BỮA TỐI TRÊN DU THUYỀN

Watercress salad with stir fried marinated beef

Gỏi rau càng cua trộn thịt bò

“Hue” spring roll style served with herbs and salad

Gỏi cuốn kiểu Huế

Cabbage soup with fish ball

Súp bắp cải với chả cá

Duck rôti Vietnamese style

Thịt vịt rô ti

Steamed rice and sautéed baby bok choy with oyster sauce

Cơm trắng dùng với cải thìa xào dầu hào

Fresh Mékong fruit plate

Trái cây tươi

SET MENU 1

THỰC ĐƠN 1



DINNER CRUISE MENU

BỮA TỐI TRÊN DU THUYỀN

Roasted duck salad with herbs

Gỏi vịt với rau thơm

Assorted mushroom and crab meat soup

Súp các loại nấm, thịt cua

Deep fried tiger prawn with golden salted egg yolk 

Tôm sú xốt hoàng kim

Queen fried rice 

Cơm chiên hoàng hậu

Sautéed bok choy with garlic

Cải thìa xào tỏi

Sweet lotus seed soup

Chè hạt sen

SET MENU 2

THỰC ĐƠN 2



DINNER CRUISE MENU

BỮA TỐI TRÊN DU THUYỀN

Fried spring roll and seafood with jelly fish salad toasted with sesame seeds 

Chả giò thịt ăn kèm với sa lát sứa và mè 

Seafood and crab meat soup 

Súp hải sản thịt cua

Roasted chicken with deep fried sticky rice 

Gà nướng ăn kèm với xôi chiên

Seafood fried rice in lotus leaf 

Cơm chiên lá sen

Sautéed Broccoli, Cauliflower, Oyster Mushrooms

Bông cải xanh, bông cải trắng xào nấm bào ngư

Seasonal fresh fruit

Trái cây tươi theo mùa

SET MENU 3

THỰC ĐƠN 3



DINNER CRUISE MENU

BỮA TỐI TRÊN DU THUYỀN

Green mango salad with shrimp and coriander 

Gỏi xoài xanh với tôm và rau ngò

Seafood soup with bean curd and seaweed

Súp hải sản với đậu hũ và rong biển

Wok fried beef fillet with trio of capsicum and onion 

Bò xào tiêu đen

Cantonese fried rice

Cơm chiên dương châu

Grilled eggplant 

Cà tím nướng 

Coconut jelly, snow mushroom in sweet syrup 

Chè nấm tuyết thạch dừa 

SET MENU 4

THỰC ĐƠN 4


