
 

 

 

New Year’s Eve Gala Dinner 2025 

 
Terrine de Foie Gras marbrée au porto, chutney à la figue et cannelle 

Marble Foie Gras terrine with red wine and port figs and cinnamon chutney  

 
* * * 

 
Noix de Saint-Jacques d’Hokkaido et Saumon Balik,  

radis, Royal Cristal Caviar et vinaigrette aux airelles 
Hokkaido Scallops and Balik salmon with winter radish,  

Royal Cristal Caviar and cranberry dressing   

 
* * * 

 
Vacherin Mont d’Or au four, salade de pommes de terre et endive 

  Baked Vacherin Mont d ’Or cheese with potatoes and endive salad 

 
* * * 

 
Velouté d’artichaut à la truffe noire en croûte feuilletée 

Black truffle artichoke velouté with puff pastry crust 
 

* * * 

 
Filet de turbot cuit lentement, pommes de terre écrasées et Caviar, sauce au champagne 

Slow cook turbot, caviar with crush potatoes, champagne sauce 
 

ou/or 
 

Chou farci et braisé, lentilles vertes du Puy et légumes d’hiver 
Stuffed cabbage with green lentils and winter vegetables   

 
* * * 

 
Surprise de la Saint-Sylvestre 

New Year’s Eve dessert surprise 

 
* * * 

 
Café, thé ou tisanes de la sélection Peninsula  

Coffee, proprietary Peninsula teas or herbal infusions 

 
Chocolats et petits fours 

Chocolates and petits fours 
 

3,500 per person 

 
Price is in Hong Kong dollars and is subject to 10% service charge 

Please advise our associates if you have any special dietary requirements 
 



 

 

 
 

New Year’s Eve Gala Dinner 2025 
 

Vegetarian Menu 

 
Salade de pommes de terre rattes confites et Gruyère, vinaigrette à la truffe noire  

Ratte potatoes and Gruyère cheese salad with truffle dressing 

 
* * * 

 
Velouté de Châtaignes en croûte feuilletée 

Chestnut velouté with puff pastry 

 
* * * 

 
Tarte tatin aux oignons doux et sabayon au vin jaune 

Onion tart with yellow wine sabayon  

 
* * * 

 
Fraîcheur de pomme verte et gelée d’eau de vie Etter 

Green apple and Etter eau de vie 

 
* * * 

 
Risotto de courge au beurre de sauge, nougatine de courge 

Pumpkin risotto and brown sage butter with pumpkin seed nougatine 

 
* * * 

 
Surprise de la Saint-Sylvestre 

New Year’s Eve dessert surprise 

 
* * * 

 
Le café, les ou tisanes thés exclusifs du Peninsula  

Coffee, proprietary Peninsula teas or herbal infusions 

 
Chocolats et petits fours 

Chocolates and petits fours 

 
3,500 per person 

 
Price is in Hong Kong dollars and is subject to 10% service charge 

Please advise our associates if you have any special dietary requirements 


