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MOULIN ROUG

MENU VEGETALIEN

Revue a Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Diner
The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne — Dinner
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Valable du 15 mars au 18 octobre 2018 - Valid from March 15 to October 18,2018
JA 201843 A 15 HE 20184 10 A 18 H &t

—+£-
Menu %

Salade d’Asperge Verte Vinaigrette au Jus de Betterave et Ciboulette
Salad of Green Asparagus, Beetroot and Chives Dressing
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Salade de Légumes Grillés, Tomates Coeur de Beeuf, Basilic et Olives Riviera
Grilled Vegetables Salad, « Coeur de Boeuf» Tomatoes Salad, Basil and Riviera Olives
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Meélée de Légumes Printaniers, Feuilles Tendres et Pétales d’Oignons Rouges Acidulés
Mixed Spring Vegetables, Mesclun, Pickled Red Onion Petal
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Risotto Carnaroli, Tomates Grappes Roties a la Marjolaine
Carnaroli Risotto, Roasted Grape Tomatoes with Marjoram
H /> T B G B2

= e S,

Minestrone de Fruits de Saison
Mixed Seasonal Fruits Minestrone
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Menu imaginé et orchestré par notre Chef David Le QUELLEC
Menu created and orchestrated by our Chef David Le QUELLEC

Les plats « fait maison » sont ¢laborés sur place a partir de produits frais. A:;
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