
 
 

MENU VEGETALIEN 
 

Revue à Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Dîner  
The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne – Dinner 

《幻境（Féerie）》表演晚餐秀 – ½瓶香檳 –晚餐 
  

 
Valable du 15 mars au 18 octobre 2018 - Valid from March 15 to October 18, 2018 

於 2018年 3月 15日至 2018年 10月 18日提供 
 
 

   Menu 菜單  
 
 
 

Salade d’Asperge Verte Vinaigrette au Jus de Betterave et Ciboulette  
Salad of Green Asparagus, Beetroot and Chives Dressing 

綠蘆筍沙拉佐甜菜根香蔥醬 
 

ou / or 或 
 

Salade de Légumes Grillés, Tomates Cœur de Bœuf, Basilic et Olives Riviera  
Grilled Vegetables Salad, «Coeur de Boeuf» Tomatoes Salad, Basil and Riviera Olives 

烤蔬菜沙拉，“牛心”番茄沙拉，羅勒和里維埃拉橄欖 
 
 

Mêlée de Légumes Printaniers, Feuilles Tendres et Pétales d’Oignons Rouges Acidulés  
Mixed Spring Vegetables, Mesclun, Pickled Red Onion Petal 

綜合春季蔬菜、嫩葉葉菜、醃製紅洋蔥瓣 
 

ou / or 或 
 

Risotto Carnaroli, Tomates Grappes Rôties à la Marjolaine  
Carnaroli Risotto, Roasted Grape Tomatoes with Marjoram 

焗小蕃茄燉飯佐馬鬱蘭 
 
 

Minestrone de Fruits de Saison  
Mixed Seasonal Fruits Minestrone 

季節水果甜湯 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu imaginé et orchestré par notre Chef David Le QUELLEC  
Menu created and orchestrated by our Chef David Le QUELLEC 

 
 
 
 
Les plats « fait maison » sont élaborés sur place à partir de produits frais.  
The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products. 


