
 
 

MENU VEGETALIEN 素食菜單 
 

Revue à Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Dîner  
The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne – Dinner 

《幻境（Féerie）》表演晚餐秀 – ½瓶香檳 –晚餐 

 
Valable du 13 octobre 2017 au 14 mars 2018 - Valid from October 13, 2017 to March 14, 2018 

於 2017 年 10 月 13 日至 2018 年 3 月 14 日提供  

 
 Menu菜單  

 
 
 

    Poireaux Crayon, Topinambour, Vinaigrette Truffée, Cazette  
Baby Leeks, Jerusalem Artichoke, Truffle Dressing, Cazette Nuts 
	小韭菜、耶路撒冷朝鮮薊、松露綴飾、Cazette堅果 

 
 

Risoni au Vert de Cresson, Champignons des Sous-Bois  
Orzo with Green Parsley, Wild Mushrooms 

野生蘑菇西洋芹米型麵 
 

ou / or 或 
 

Bouquetière de Légumes de Saison, Persil, Emulsion Noisette  
Mixed Seasonal Vegetables, Parsley, Hazelnut Emulsion 

綜合時蔬、西洋芹佐榛果醬 
 
 
 
 

Minestrone de Fruits de Saison  
Seasonal Fruit Minestrone 

季節水果甜湯 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu imaginé et orchestré par notre Chef David Le QUELLEC 

                                       Menu created and orchestrated by our Chef David Le QUELLEC 

 
Les plats « fait maison » sont élaborés sur place à partir de produits frais.  
The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products. 


