MOULIN ROUG

MENU VEGETALIEN E& 358

Revue a Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Diner
The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne — Dinner
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Valable du 13 octobre 2017 au 14 mars 2018 - Valid from October 13, 2017 to March 14, 2018
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Poireaux Crayon, Topinambour, Vinaigrette Truffée, Cazette
Baby Leeks, Jerusalem Artichoke, Truffle Dressing, Cazette Nuts
NIESE, HBESHAEAER, FPREERRAN, Cazette HXR

Risoni au Vert de Cresson, Champignons des Sous-Bois
Orzo with Green Parsley, Wild Mushrooms
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Bouquetiére de Légumes de Saison, Persil, Emulsion Noisette
Mixed Seasonal Vegetables, Parsley, Hazelnut Emulsion
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Minestrone de Fruits de Saison
Seasonal Fruit Minestrone
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Menu imaginé et orchestré par notre Chef David Le QUELLEC
Menu created and orchestrated by our Chef David Le QUELLEC

Les plats « fait maison » sont ¢laborés sur place a partir de produits frais.
-== The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products.
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